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GRAPPA AL GENEPY

VARIETA UVA: Dolcetto

ZONA PROVENIENZA: Langhe, comprensori di Monforte
d’Alba Dogliani e Serralunga dAlba.

TERRENO: Mame argillo-calcaree sedimentarie, intercalate da
strati di sabbia, argilla e calcare, arenarie. Suoli compatti e solidi.
ESPOSIZIONE/ALTITUDINE E CLIMA: Versanti ben esposti
generalmente verso sud, sud-ovest. Clima temperato, freddo
continentale. Altitudine tra 150 e 550 m s.L.m.

SISTEMA ALLEVAMENTO: Allevamento a controspalliera
Guyot. | vigneti sono disposti perlo piu a girapoggio, lungo le
linee di livello.

EPOCA VENDEMMIA: Dalla seconda settimana alla terza
settimana di settembre.

SISTEMA DI DISTILLAZIONE: Distillazione della vinaccia in
alambicco continuo con  riscaldamento a vapore acqueo.
Successiva distillazione frazionata in due colonne di rame di
complessivi 33 piatti. Il distillato ottenuto e di circa 75-80 gradi
alcolici e portato al grado di consumo aggiungendo pura acqua
potabile addolcita.

TIPOLOGIA DELLA GRAPPA: Giovane.

AFFINAMENTO: Circa 2/3 anni in vasche di acciaio. Dopo
infusione per 45-60 giorni con fiori di Génepy e filtrazione, il
distilato e lasciato riposare per almeno 4-5 mesi. Dopo
decantazione e nuova filtrazione la grappa e imbottigliata per il
consumo.

GENEPY: Passata 24-36 mesi in vasche di acciaio dopodiché
messo in infusione 45-60 giorni con fiori di Genepy di seguito
filtrata e lasciata riposare 120-150 giorni.

GRADO ALCOLICO: 40% in volume.

DEGUSTAZIONE: Visivo - Aspetto trasparente, limpido,
luminoso, cristallino. Olfattivo - Profumo intenso e penetrante,
sentori di Génepy, fiori ed erbe “di montagna”. Gusto/Olfattivo -
Sapore morbido, pieno e awolgente, elegante e persistente,
intense e piacevoli note di Génepy ed erbe montane.
FORMATO: 0,70 |

CONSIGLI DI CONSERVAZIONE PRIMA DEL CONSUMO:

In piedi, al buio, in ambiente fresco, evitando sbalzi di
temperatura.

TEMPERATURA DI SERVIZIO: Consigliabile a 10 - 14 °C.
BICCHIERE: Bicchiere a tulipano di piccole o medie dimensioni.
ABBINAMENTI: A fine pasto come digestivo.



